Les puristes vous divont quwil ne s agit pas de lav recette oviginale et
sy ouwront ... raisov !

Eweffet, ULrish coffee se prépare avec duw wiskey (whisky irlandais)
Ow peut prendre duww whisky.

LU'Irishv coffee ne comporte que deur couches (le mélange
whisky/café et la créme), mais je trouve la présentation plny
esthétique awec trois ...

tt enfuny, ULrishv coffee est foit avec de lav creme légerement battue;,
et nowde la chantilly ... mais b faut bienw que je rentabilise mow
siphow ! SUvous waweg pas de siphon, pew importe ! Vous pouvesz
faire vous-méme votre creme battue (awec unw fouet)
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Gonlte de coton

Powr 1 verre :
- 4 cl de whiskey ow de whisky
- 15 cbde cafe fort
- 1 CS de sucre enwwpoudie
- de lov chandtilly auw siphow
Ow chawntilly Babette
Ow creme fraiche battue



http://www.bouledecoton.fr/2009/09/irish-coffee/
http://bouledecoton.free.fr/index.php/2009/07/23/chantilly-au-siphon

- Dang une casserole; faive chaudffer le whisky et le sucre jusquov
dissolution complete duw sucre

- Favive duw café fort (s vous aveg une machine cvexpresso, whesiteg pos v
Uutiliser 111)

- Verser le whisky chaud dang le verre, puis verser le cafe pow dessus. Pour
faire des couches bien distinctes, il fout incliner le verrve et verser le café
trés doucement ew prenant soinv de lav faive couler suwr lavparoi dw verre
et now directement dans le whisky.

- Siphorwner une dose de chantilly suwr le dessus duv verre

Bantl o catom

Py

- Planter une paille dany lov
chantilly (ow mieur une cuillére
paille) et servir immédiatement.

Il vaut miewr ne pas conduive apres celo !

C’est av convsomumer awvec modération, evidemment !
St vous avesz abusé, tant pis pour vous !

Vouy sevey incapables de live lov suite
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